
Sea son a l  Me nu

地元・淡路島の夏の味覚「鱧」を使ったちょっと贅沢な天丼。
カラッと揚がった肉厚の鱧の天ぷらは、ふっくらとした食感と口の中でとろけながら広がる

独特のうま味がたまらない絶品丼です。

はも

2017年7月1日（土）～ 2017年8月31日（木）

K O B E  M I N A T O  O N S E N  R E N

季節の期間限定メニュー
はも

「鱧天丼」

［3階］御食事処 水蓮
営業時間 10：00 - 24：00

［3 階］リラクゼーションラウンジ 空と海
営業時間 10：00 - 24：00

3階※天候や漁の具合により、入荷できない場合がございます。
※販売期間を変更する場合がございます。
※写真はイメージです。

※表示料金に別途消費税を申し受けます。サービス料はいただいておりません。

1,400円

1,500円

（お漬物と味噌汁が付きます）

※単品でもご注文いただけます。

～夏の味覚の代表～

鱧ちり（4貫） 1,500円鱧すき小鍋

市場で最高級の評価を受ける淡路島産「鱧」
地元で獲れた鮮度抜群の旬食材
肌の老化防止に効果のあるコンドロイチンや
ビタミンAを豊富に含む美容食

「鱧」を堪能！


